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POUR LE CLIENT NUV

Je soussigné M.WACRENIER, Président de Laboratoire PHYTOCOSMA SAS certifie que le produit cité 
ci-après est conforme aux spécifications établies. 
Nous vous rappelons qu’il vous appartient de vérifier les conditions de distribution et d’utilisation de 
ces produits conformément à la législation en vigueur.

Code interne NUVVIT05
Désignation interne VITAMINE C QUALI

Code client 
Désignation client VITAMINE C

Numéro de lot D17380 Numéro de BL 21306 + 21317

Date de fabrication 02/07/2024 DDM 07/2026

Conditions de conservation 

Le produit contient de(s) Allergène(s) Non

Liste des allergène(s) dans le produit 

Non applicable

Le produit contient de(s) Additif(s) Non

Liste de(s) additif(s) dans le produit 

Non applicable 

Le produit est BIO Non

Le produit est sans OGM Le produit est Ionisé Non

Le produit est sans Gluten Non

Conforme Végétarien  Conforme Végétalien  

Conforme Halal  Conforme Casher  

NOVOMA SARL 
 BATIMENT ZEPHYR AVENUE BERNARD MARIS
31 400 TOULOUSE 

A conserver à l'abri de l'oxygène et de la lumière à une température comprise 
entre 15 et 25°C dans son emballage d'origine 

(*Produit issu de l'algriculture biologique FR-BIO-01 et process conforme à la fabrication de produits biologiques)

Oui

Oui Oui

Oui Oui
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CONDITIONNEMENT PRODUIT 

Type de produit Gélules HPMC Couleur Transparente 
PV interne gélules 25669 Taille Taille 1
Lot Fournisseur gélules 1-000890 Dosage 505mg

Type de conditionnement Piluliers Quantité par colis               32*50
Quantité conditionnée 2260 Cartons incomplets 1*119 +1*41

Autres (dont fond de bol)

COMPOSITION PRODUIT 

INGREDIENT(S) DOSAGE PV interne N°LOT FOURNISSEUR 

Vitamine C L-ascorbique Quali C 500mg 25603 1123014028

Amidon de riz 5mg 25627 2320364730

09/07/24 / /
Service qualité 
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 General Information

24/11/2023

23/11/2027

  Quality Control Management

Best before 2320364730

 Results of analyses

 Parameter Result Unit LSL USL

Production Date

Date CoA Issued

Product

Batch

Method (1)

02/04/2024

(dd/mm/yyyy)

(dd/mm/yyyy)

(dd/mm/yyyy)Issued by

Physical and Chemical Parameters

8 g/100g ISO 712 Moisture 14≤ 

5,5 g/100g d.m. ISO 1871 Protein content (N*6,25) on DM 7,0≤ (1)

0,2 g/100g d.m. ISO 3593 Ash content on DM 1,0≤ 

Rheological Parameters

82 °C Brabender 60 Starting gel point, pH as is, 6%  ≥

608 BU Brabender 500 End viscosity, pH as is, 6%  ≥

Microbiological Parameters

Negative /375g ISO 6579 Salmonella (/375g) Negative  

300 cfu/g ISO 4833 Total mesophilic bacteria (aerobic) 100.000≤ 

<10 cfu/g Yeasts and Moulds 1.000≤ 

<10 cfu/g Enterobacteriaceae 100≤ 

 Remarks

 

 

 Rice starch issued from organic farming, Certisys BE-BIO-01

(1) or (acknowledged and) validated equivalent 

FORM Beneo-Remy QC lot Coa V:02This certificate is issued automatically, it does not need a signature .
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